
PRIVATISATION
DE NOS ESPACES

Bienvenue chez Les Nenettes du Vin !

Je suis KRIS , fondatrice ET SOMMELIÈRE des Nenettes du Vin, 
un bar à vins unique en son genre. 

Notre établissement offre bien plus qu’une simple dégustation de vins ;
c’est un lieu où les moments spéciaux prennent vie, où les célébrations

deviennent mémorables et où chaque occasion est marquée par une
expérience sensorielle unique.

Pourquoi opter pour la privatisation de nos espaces ?

Privatiser nos espaces chez Les Nenettes du Vin transforme votre
événement en une expérience exceptionnelle, que ce soit pour des soirées

professionnelles, des événements personnels ou des célébrations de
réussites.

Qu’est-ce qui rend cela si spécial ?

Imaginez-vous sur notre magnifique terrasse, entourés de vos proches,
collègues ou amis, dans une ambiance chaleureuse et conviviale. 

Notre équipe dévouée assure un service de qualité, offrant des conseils
personnalisés en matière de vins, dirigés par des connaisseurs passionnés.

Nous proposons également une sélection de mets fins, des délices
gastronomiques soigneusement choisis en partenariat avec des chefs

traiteurs DE QUALITÉ. Ces METs subliment parfaitement nos vins
sélectionnés avec soin, offrant une expérience gustative inoubliable.

Chez Les Nenettes du Vin, nous croyons en la magie des moments partagés
autour d’un BON  verre de vin , accompagné des meilleurs mets et entouré

de ceux qui vous sont chers.

Que ce soit pour célébrer une étape importante de votre vie, partager un
succès professionnel ou simplement créer des souvenirs mémorables,

notre espace À privatisER vous attend pour créer ensemble 
des instants uniques.

A très vite , verre à la main  
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PRIVATISATION
DE NOS ESPACES

06 93 80 41 76 

contact@lesnenettesduvin.com

CONTACT

335 rue saint louis 
à  saint -paul  

ADRESSE

PRIVATISATION EN SEMAINE 

PRIVATISATION LE WEEK-END 

PRIVATISATION LE WEEK-END 

partielle
PRIVATISATION EN SEMAINE 

1-24 personnes 

totale
25-50 personnes 

C'est avec grand plaisir que nous vous faisons parvenir notre catalogue détaillé, qui comprend une gamme complète de tarifs pour la privatisation de nos espaces,
Nous comprenons l'importance de disposer d'un environnement confortable et adapté pour vos événements spéciaux, qu'il s'agisse de réunions d'affaires, de

conférences, de séminaires ou d'autres occasions.
 

vous trouverez une variété d'options répondant à vos besoins spécifiques en termes de capacité d'accueil, d'aménagement et de services connexes.

Nous sommes conscientes que chaque événement est unique et que vos exigences peuvent différer. 
 

C'est pourquoi nous restons à votre disposition pour discuter de vos besoins spécifiques et adapter nos offres à vos attentes. 
 

N'hésitez pas à nous contacter si vous avez la moindre question ou si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires concernant nos tarifs.
Nous sommes impatientes de pouvoir collaborer avec vous et de contribuer à la réussite de vos événements.

Nous restons à votre disposition pour toute demande d'information supplémentaire.



Mobilier (chaises et tables)
Terrasse couverte 
WIFI

partielle

PRIVATISATION EN SEMAINE 

1-24 personnes 

PRIVATISATION unique  

500 € 

PRIVATISATION clé en main 

+ buffet campagnard 
+ crudités + Vins Classiques + eaux

minérales + cafés et Thés

720 € 

VOS ÉQUIPEMENTS : 

Le Buffet campagnard comprend : 

Fromages fermiers au lait cru et/ou charcuteries porc ou bœuf artisanaux Français, Espagnol et
Italien, le pain, les beurres et les cornichons.



totale 

PRIVATISATION EN SEMAINE 

1-24 personnes 

1500 € 

PRIVATISATION clé en main 

+ buffet campagnard 
+ crudités + Vins Classiques + eaux

minérales + cafés et Thés

1320 € 

VOS ÉQUIPEMENTS : 

Le Buffet campagnard comprend : 

Fromages fermiers au lait cru et/ou charcuteries porc ou bœuf artisanaux Français, Espagnol et
Italien, le pain, les beurres et les cornichons.

Salon extérieur
Terrasse découverte
Tonnelle
Mobilier (chaises et tables)
Vidéo- projecteur
WiFI

PRIVATISATION unique  



partielle
1-24 personnes 

PRIVATISATIOn unique  

700 € 

PRIVATISATION  clé en main 

+ buffet campagnard 
+ crudités + Vins Classiques + eaux

minérales + cafés et Thés

850 € 

Mobilier (chaises et tables)
Terrasse couverte 
WIFI

VOS ÉQUIPEMENTS : 

Le Buffet campagnard comprend : 

Fromages fermiers au lait cru et/ou charcuteries porc ou bœuf artisanaux Français, Espagnol et
Italien, le pain, les beurres et les cornichons.

PRIVATISATION LE WEEK-END (SAMEDI ET DIMANCHE) 



La terrasse  

PRIVATISATION EN SEMAINE 

25-50 personnes 

PRIVATISATION unique 

700 € 

PRIVATISATION clé en main 

+ buffet campagnard 
+ crudités + Vins Classiques + eaux

minérales + cafés et Thés

1750 € 

VOS ÉQUIPEMENTS : 

Le Buffet campagnard comprend : 

Fromages fermiers au lait cru et/ou charcuteries porc ou bœuf artisanaux Français, Espagnol et
Italien, le pain, les beurres et les cornichons.

Salon extérieur
Terrasse découverte
Tonnelle
Mobilier (chaises et tables)
Vidéo- projecteur
WiFI



totale
25-50 personnes 

PRIVATISATION unique  

1700 € 

PRIVATISATION clé en main 

+ buffet campagnard 
+ crudités + Vins Classiques + eaux

minérales + cafés et Thés

2250 € 
VOS ÉQUIPEMENTS : 

Le Buffet campagnard comprend : 

Fromages fermiers au lait cru et/ou charcuteries porc ou bœuf artisanaux Français, Espagnol et
Italien, le pain, les beurres et les cornichons.

Salon extérieur
Terrasse découverte
Tonnelle
Mobilier (chaises et tables)
Vidéo- projecteur
WiFI

PRIVATISATION LE WEEK-END (SAMEDI ET DIMANCHE) 



OPTIONS - TRAITEUR - COCKTAIL DINATOIRE

Nos cHEFS PARTENAIRES
benjamin marguerite  & 

romain Giot apportent sans
aucun doute une expertise

et une connaissance
approfondie des saveurs et
des traditions culinaires

réunionnaises.
Il est admirable de célébrer

et de reconnaître les
talents  qui enrichissent la

scène culinaire locale et
apportent 

leur passion à leur métier. 

    • Expérience culinaire en six temps : 
      Verrines Entrée froide, entrée chaude  , Poisson, 
      Viande et deux Desserts.

• Crudités 
Bol composé de carottes, concombres, chou-fleur, tomates cerise, 
sauce fromage blanc maison

• Desserts maison 
  Gâteau sur mesure, ou dessert à la carte: vos envies, notre réalisation 

• Expérience culinaire en trois temps : 
 Verrines Entrée, Poisson ou Viande au choix et Dessert.

• Expérience culinaire en quatre temps : 
 Verrines Entrée, Poisson et Viande et Dessert.
            

19 € /pers.

28 € /pers.

35 € /pers.

6 € 

6/9 €/pers.

Nos menus varient selon les saisons, pour garantir une qualité optimale.



bOISSONS 
SANS ALCOOL

bOISSONS 
AVEC ALCOOL

Jus de fruits  artisanaux  
Sodas
Eaux minérales  (plates/gazeuse)
Cafés/Thés

5€

3,50€

3,50€

3 €

Champagne Brut - Pierre Grandet 

Bourgogne blanc - Saint -Bris, Malandes

Côtes de Provence rosé, domaine de Turenne 

Rhône rouge - Lirac rouge dom. de Joncier 
Bières artisanales (33 cl)
Digestifs (4cl)

41 €

25 €

31 €

10 €
7 €

BOISSONS  SONT INDIQUÉES À TITRE D'EXEMPLE,  
NOTRE SÉLECTION DE VIN (75 cl)

EST COMPRISE ENTRE  25 ET  400 EUROS 

Location - Équipements et Services* 

Vidéo-projecteur : 20€ 

Bar lumineux : 200€

Table haute lumineuse : 70€

Salon de bar : 1 Sofa + 2 chaises +1 table basse:     350€

Verrerie ( vins, champagnes, eau): 2€/l’unité 

Couvert (couteau, fourchette, grande cuillère, petite cuillère):  2€/lot de 4 

Espace cuisine à disposition (micro-onde, frigidaire, plan de travail): 60€

Glaçons: 5 €

Vasque à champagne : 5€/ l’unité 

Nappe : 8€/ l’unité 

*Une caution de 500 € pour le matériel loué sera exigée lors de la privatisation. La caution doit être versée intégralement avant la date de la
prestation. 
Elle ne sera pas encaissé mais ne sera restitué sous réserve d'aucun dommage ou perte constatée sur le matériel.

En cas de dommage, dégradation ou perte, la SAS Nenette Du Vin se réserve le droit de conserver tout ou partie de la caution pour couvrir les frais de
réparation, remplacement ou remise en état du matériel concerné. 

Le remboursement de la caution s'effectuera par le même moyen de paiement utilisé lors du versement initial.

26 €



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
ET MODALITÉS DE RÉGLEMENT

DEVIS ET COMMANDES : 

Toute commande ne sera définitivement enregistrée qu'après confirmation écrite (bon pour accord joint au devis) et réception d'un

acompte de 30 % du montant total toutes taxes comprises (TTC) du devis.

CONDITIONS DE PAIEMENT ET FACTURATION : 

Les tarifs sont indiqués TTC.

Le nombre final de convives doit être confirmé par écrit (ou courrier électronique) au moins sept jours avant la réception et servira

de base pour la facturation. Si aucun écrit n'est reçu dans ce délai, le nombre de personnes servies et facturées sera celui indiqué

dans le devis initial.

Toutes les prestations non incluses dans le devis (boissons, dépassements d'horaires, etc.) feront l'objet d'une facturation

supplémentaire.

MODALITÉS DE REGLEMENT

- Un acompte de 30 % du montant total du devis est exigé le jour de la réservation. 

- Le solde doit être réglé au plus tard trois jours avant la réception en chèque , espèces ou carte bancaire 

ORGANISATION DE LA RÉCEPTION : 

 Visite des lieux : Nous vous invitons à visiter les lieux de réception afin de vous familiariser avec l'environnement.

J-15 : Nous vous convions à un rendez-vous de réception dans nos locaux. Lors de cette réunion, nous finaliserons

ensemble le choix définitif du buffet, l'organisation et le planning de la soirée.

MODIFICATIONS ET ANNULATIONS :

La réservation est valide uniquement pour la date, le type de prestation et le nombre de personnes prévues dans le devis. Tout

changement important concernant l'un de ces éléments peut entraîner l'annulation de la prestation par La S A S Les Nenettes

du Vin La Cave.

Nous vous remercions de votre compréhension.

RÉCLAMATIONS ET LITIGES:

En passant commande, vous adhérez pleinement et sans réserve aux conditions générales de vente.

En cas de différend non résolu à l'amiable, tous les litiges seront soumis exclusivement à la compétence des tribunaux.



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
ET MODALITÉS DE RÉGLEMENT

CLAUSES DE RÉSERVATION ET D'ANNULATION DE LA PRIVATISATION/COMMANDE :

1. Pour bloquer la privatisation ou la commande de la S.A.S Nenettes Du Vin la cave, le client s'engage à verser des arrhes d'un

montant équivalent à 30 % du coût total de la prestation.

2. En cas d'annulation de l'événement par le client dans un délai inférieur à une semaine avant la date prévue de la prestation,

la S.A.S Nenettes Du Vin la cave se réserve le droit de conserver les arrhes versées par le client.

3. Les arrhes conservées par la S.A.S Nenettes Du Vin la cave en cas d'annulation tardive sont destinées à couvrir les frais

administratifs, logistiques et commerciaux engagés en préparation de l'événement.

5. Le remboursement des arrhes en cas d'annulation par la S.A.S Nenettes Du Vin la cave , constitue la seule et unique

responsabilité de Nenette Du Vin envers le client, et aucune autre indemnité ou compensation ne sera due.

6. Toute demande d'annulation de la privatisation ou de la commande doit être faite par écrit, par courrier électronique ou par

courrier postal, et confirmée par Nenette Du Vin pour être considérée comme valide.

7. Les arrhes doivent être versées dans un délai 10 jours à compter de la confirmation de la réservation. 

Passé ce délai, la S.A.S Nenettes Du Vin la cave se réserve le droit de libérer la date réservée sans préavis.

8. En cas de non-paiement des arrhes dans le délai imparti, la réservation de la privatisation ou de la commande sera

automatiquement annulée, et la S.A.S Nenettes Du Vin la cave sera en droit de disposer librement de la date réservée.

9. Cette clause s'applique à toutes les privatisations et commandes effectuées auprès de la S.A.S Nenettes Du Vin la cave , sauf

accord écrit contraire entre les parties.

Je confirme avoir pris connaissance des conditions générales de vente et modalités de réglement.

A______________________________________________, le ______________________________________

 SIGNATURE ET CACHET DE L'ENTREPRISE 


