Pour une qualité de service, le plaisir ou pour accroilire la cohesion d'un
groupe professionnel, choisissez I'expéerience qui se rapproche le plus
de vos affentes!

Les Nenettes du Vin, n°1 du cours d’'cenologie a DOMICILE a l'ile de la
Réunion, vous propose des moments unigues autour du vin
des animations cenologiqgues sur mesure, partout sur l'lle | Profitez de
'expertise unigue d'une sommeliere diplomee et passionnee depuis plus
de dix ans, garantie d’'un moment reussi autour d'un monde
fabuleusement intéressant.

Kris Sousa est a votre ecoute pour étudier et redliser toutes vos demandes
soiree entres amis, cocktails ou seéminaires
d’'entreprises, salons, actions de fidelisation, etc.
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INITIATION VOG LE GRAND PARCOURS
(VISUEL-OLFACTIF-GUSTATIF) DES APPELLATIONS FRANCAISES

DEROULEMENT DU COURS: DEROULEMENT DU COURS:
Présentation des tfrois
etapes fondamentales de
la degustation constfruction
du commentaire de
degustation,acquérir les
fechnigues et le

Dégustation d'un
champagne, un vin blanc et
frois vins rouges

vocabulaire de Connaitre et apprécier
degustation, vous initier aux quelgues une des plus
aromes et saveurs du vin. pbelles appellations
Nous dégusterons deux vins francaises, découvrir les
plancs, trois vins rouges principales particularités
(ou au choix) de chague régions
viticoles.

Savoir parler du vin,
comprendre ses gouts,

savourer et achefter PR‘IX T1C:
votre bouteille de vin Jusgu’'a huit pers.:
sans craintes 49,90 €/ pers.

Au-dela : 45 € / pers.

PRIX TTC:
Jusqu’'a 8 pers. :
39,90€/pers
Au-dela : 35 € / pers
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DEGUSTATION
A L'AVEUGLE

DEROULEMENT DU COURS:

Dégustation de deux vins,
a l'issue de cette
dégustation nous

dégusterons trois vins
dissimulés par des

chaussettes de
dégustation et vous
devrez frouver guelles
sont les bouteilles qui
auront etée degustées en

déebut de session.

Se faire une idée
precise du vin en
limitant les a priori.
Apprendre a deguster,
deécouvrir les bouteilles
mysteres et faire
fravailler ses sens

PRIX TTC :
Jusgu’'a huit personnes
44,90 €/ pers.
Au-dela : 40 € / pers.

~ INITIATION
A LA DEGUSTATION
DE WHISKIES

DEROULEMENT DU COURS:
Dégustation de quatre
whiskies accompagnés

d’'une assiette de
dégustation

Apprentissage des
différentes techniques
de distillation et survol
de |'histoire des grands

pays producteurs, les
subftilités et les
caractéristiues de ce
spirifueux n'auront plus
de secrets pour vous.

PRIX TTC:
Jusqu’'a huit pers.:
34,90 €/ pers.
Au-dela : 30 € / pers.

ATELIER COCKTAILS
OU MIXOLOGIE

Nofre barman
experimenté depuis de
nombreuses années Vous
initfiera et vous aidera &
realiser vous méme vos
cocktails, des plus simples
auv plus creatifs!
Vous apprendrez
également I'histoire des
grands cocktails, G
confectionner vos jus ef
sirops “maison”, et surrout
a maitriser les gestes et
fechnigues pour devenir
un veéritable pro du
shaker.

PRIX TTC:
Jusgqu'a huit pers.:
64,90 €/ pers.
Au-dela : 60 € / pers.
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Tout est possible | (demandez votre devis)

| est possible de choisir dans la liste ci-dessus et d'y ajouter des options.
Voici d'autres idées de themes:
Découverte des champagnes & vins effervescents, degustation de la
region de votre choix, vins etfrangers, degustation de grands crus, quizz du
vin, efc.

IMPORTANT ! Tous les vins seront choisis en amont en respectant le theme
de |la degustation. L'organisteur peut demander, si il le souhaite,
connaifre ce qui va étre déguste trois jours avant.

Suppléments déplacement :

Nord/Quest: 5 euros

(gratuit pour la Possession, Saint-Paul, le Port, Cambaie)
Est/Sud 10 euros.

OENOLOGIQUEMENT VOIRE !
KRISTEVEEN SOUSA

pour toutes demandes d'information, n'hesitez
porendre contact :

contact@lesnenettesduvin.com
+ (262) 06 93 80 41 /76
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